Dénomination

Graines

Khorasan

Méteil

Nos pains au levain naturel

Farines paysannes locales (77)

s nos pains se conservent en moyenne 4-7 jours s'ils s

Prix a I'unité
Nos pains de 0,5kg sont des pains
de 1kg coupés en deux

Pain 1kg: 7,2€ I'unité

Pain 0,5kg: 3,9€ I'unité

Pain 1kg: 7,8€ I'unité

Pain 0,5kg: 4,2€ I'unité

Pain 1kg: 8,9€ l'unité

Pain 0,5kg: 5€ l'unité

Pain 1kg: 10€ l'unité

Pain 0,5kg: 5,6€ I'unité

Pain 1kg: 7,8€ I'unité

Pain 0,5kg: 4,2€ I'unité

Pain 1kg: 8,3€ l'unité

Pain 0,5kg: 4,4€ |'unité

Pain 1kg: 7,8€ I'unité

Pain 0,5kg: 4,2€ I'unité

Liste ingrédients
Nos farines sont produites en seine-et-
marne

Allergénes
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Gluten
Farine de blé moderne

complete, eau, sel de guérande Traces fruits a coque
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Traces fruits a coque
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Traces fruits a coque

Gluten e
Fruits a coque 0

Farine de blé compléte, graines
de lin et de tournesol, eau, sel
de guérande

Farine complete de petit
épeautre, farine semi-complete
de blé (issue du levain, moins de

5% du poids total de farine),
eau, sel de guérande

Farine de blé semi-compléte,
eau, sel, raisins sultanine,
noisettes

Farine
compléte issue d’un
mélange de 7 variétés
anciennes de blé, eau,
sel de guérande

Gluten e

Traces fruits a coque

Gluten e

Traces fruits a coque

Farine semi-compléte de blé
khorasan (variété ancienne de
blé dur), eau, sel de guérande

Gluten 9

Traces fruits a coque

Farine de seigle compleéte,
Farine de blé t65, eau, sel de
guérande

ou dans leur sachet en papier d'origine

Description et conseils

Un classique!
En tartine sucrée ou salée, en
accompagnement avec vos plats
préférés.

Une délicieuse odeur de graines!
En tartine sucrée ou salée, en
accompagnement avec vos plats
préférés.

Un pain a la mie jaune et dense avec
un petit goGt de noisette.

Il contient moins de gluten que le
blé. Les intolérants I'adore!

Un pain gourmand!

Se déguste au petit déjeuner, au
golter et avec des fromages. Les
plus gourmands le tartineront avec
du beurre.

Le pain de nos grands-parents avec
les blé d'antan. Des arémes uniques
issus de blés anciens.

Un pain a la mie jaune et avec un
léger goUt de beurre de noisette.
Il est congu avec une variété de blé
trés ancienne, héritage de la
lointaine Perse : le Khorasan
Kamut®.

Un pain rustique au goQt prononcé,
a la couleur foncée.



